
   

○
有
田
郡
湯
浅
町
ロ
ン
グ 

 

○
歴
史
感
を
漂
わ
せ
る
建
造
物
た

ち 
  

○
金
山
寺
醤
醸
造
元 

太
田
久
助
吟
製 

   

○
金
山
寺
味
噌
商
品
カ
ッ
ト 

 

○
作
業
す
る
太
田
さ
ん 

   

○
太
田
さ
ん
話 

   

○
井
戸
水
に
さ
ら
し
た
大
豆
を
蒸

し
器
の
中
に
な
げ
入
れ
る 

  

○
ス
コ
ッ
プ
で
取
り
出
す 

     

○
撹
拌
す
る 

 

 
 

39 

紀
伊
水
道
に
面
し
た
有
田
郡

あ

り

た

ぐ

ん

湯
浅
町

ゆ
あ
さ
ち
ょ
う

。 

 
 

 

40 

江
戸
時
代
の
佇

た
た
ず

ま
い
を
残
す
町
並
み
。 

  

41 

こ
の
町
で
、
守
り
続
け
ら
れ
て
い
る 

 
 

伝
統
の
味
が
あ
り
ま
す
。 

 
 

そ
れ
が
、
金き

ん

山
寺

ざ

ん

じ

味
噌

み

そ

。 

 

42 

古
く
中
国
か
ら
伝
わ
っ
た
、
そ
の
ま
ま 

 
 

食
べ
る
な
め
味
噌
の
一
種
で
す
。 

 
 

太
田
庄

お
お
た
し
ょ
う

輔す
け

さ
ん
も
、
そ
の
伝
統
の
味
を 

 
 

受
け
継
ぐ
一
人
。 

 

☆ 

音
生
か
し
〜 

「
水
と
温
度
が
命
で
す
ね
。150

年
前
か
ら
ず
っ
と
こ
の
井

戸
一
本
で
や
っ
て
い
ま
す
。」 

 

43 

井
戸
水
で
良
く
洗
っ
た
大
豆
を
蒸
し
器
に 

 
 

入
れ
、
高
温
で
蒸
し
上
げ
ま
す
。 

 

44 

蒸
し
上
が
っ
た
大
豆
、
小
麦
を
麹
菌

こ
う
じ
き
ん

と 

 
 

混
ぜ
合
わ
せ
、
手
作
業
で
じ
っ
く
り
と 

 
 

撹
拌

か
く
は
ん

し
ま
す
。 

 

45 

そ
の
後
、
麹
菌

こ
う
じ
き
ん

を
混
ぜ
合
わ
せ
た
蒸
し
た 



    

○
太
田
さ
ん
話 

○
撹
拌
す
る
太
田
さ
ん 

 

○
撹
拌
し
続
け
る
太
田
さ
ん 

  

○
自
動
製
麹
装
置
の
蓋
が
閉
じ
ら

れ
る 

 

○
太
田
久
助
吟
製
外
観 

T
 

仕
込
み
３
日
目 

   

○
太
田
さ
ん
話 

    

○
タ
ラ
イ
に
あ
け
る 

○
調
味
料 

○
夏
野
菜 

○
揉
み
込
む
よ
う
に
撹
拌 

  

○
金
山
寺
味
噌
の
も
と 

○
樽
を
運
ぶ
太
田
さ
ん 

○
麹
室 

○
寝
か
さ
れ
た
樽 

○
金
山
寺
味
噌
商
品
カ
ッ
ト 

 

 
 

お
米
を
投
入
し
、
撹
拌

か
く
は
ん

す
れ
ば
、
麹
作
り
の 

 
 

準
備
が
整
い
ま
す
。 

 

☆ 

音
生
か
し
〜 

「
大
豆
に
は
タ
ン
パ
ク
質
が
た
く
さ
ん
含
ま
れ
て
い
る
。
あ

る
い
は
米
に
は
炭
水
化
物
が
大
量
に
含
ま
れ
て
い
る
。 

そ
れ
ら
を
分
解
す
る
た
め
の
酵
素
を
今
作
っ
て
い
る
ん
で

す
。
そ
れ
が
分
解
さ
れ
て
ア
ミ
ノ
酸
な
ど
に
変
わ
り
ま
す
の

で
ね
。 

そ
れ
が
体
に
良
い
わ
け
で
す
。
」 

 

46 

昼
夜

ち
ゅ
う
や

を
問
わ
ず
、 

 
 

撹
拌

か
く
は
ん

と
熟
成
を
繰
り
返
し
た 

 
 

仕
込
み
３
日
目
の
朝
。 

 

☆ 

音
生
か
し
〜 

「
昨
日
よ
り
白
く
な
っ
て
る
で
し
ょ
う
？ 

花
が
咲
い
て
い
る
（
麹
の
発
酵
が
進
ん
で
い
る
）
で
し
ょ

う
？
」 

 

47 

出
来
上
が
っ
た
麹
を
大
き
な
タ
ラ
イ
に
あ
け
、 

 
 

そ
こ
に
調
味
料
、
そ
し
て
、
金
山
寺
味
噌
の 

 
 

具
と
な
る
夏
野
菜
を
加
え
て
、
揉
み
込
む 

 
 

よ
う
に
、
さ
ら
に
じ
っ
く
り
と 
 
 

混
ぜ
合
わ
せ
ま
す
。 

 

48 

そ
の
後
、
樽
詰
め
し
、
麹
室

こ
う
じ
む
ろ

で
、 

 
 

お
よ
そ
40
日
間
発
酵
さ
せ
れ
ば
、 

 
 

風
味
豊
か
な
金
山
寺
味
噌 

 
 

が
出
来
上
が
り
ま
す
。 

 
 


